SAINT VALENTIN — Mercredi 14 Février 2024 -
a69¢€

Amuse-bouche des Valentines, Valentins

Thon et foie gras dans un bouillon de haddock fumé,
sauge et agrumes

Lotte cuite en vapeur d'algues séchées, carottes/ ail noir et basilic,
fumet végétal au curry/ yuzu

Quasi de Veau réti, texture de céleri a la vanille, herbes et noisettes,
jus de cuisson a I’huile fumée

Saint Marcelin en mousse légére, pignons de pin torréfiés et
condiment griottes/ échalotes

Pomme confite aux épices douces, pralin de champignons blancs,
sablé et sorbet estragon




